
VICHYSSOISE CON CRUJIENTE DE QUESO ESPECIADO Y TIRABUZONES DE
ZANAHORIA

LINGOTE DE BACALAO AL GRATÉN CON MUSELINA DE AJO NEGRO Y
FONDO DE NÉCORAS

SORBETE DE LIMÓN

ENTRECOT MACERADO A LA TRUFA CON SALTEADO DE REBOZUELOS Y
PATATA PARIS 

ROSCÓN DE REYES

NOCHE DE REYES
Viernes 05 de enero de 2024

MENU CENA

* Agua, vino, café y chupito o licor incluído

PRECIO POR PERSONA  38.00€ I.V.A. INCLUIDO
MENÚ INFANTIL 18.00  I.V.A. INCLUIDO

Paseo del Mirón S/N - SoriaHOTEL LEONOR MIRÓN 

INFORMACIÓN Y RESERVAS AL TEL 975 220 250 
O AL EMAIL: hleonor@hotel-leonor.com



TIMBAL DE PATATA, BACALAO CONFITADO Y PULPO CON BROCHETA
DE LANGOSTINOS

MERLUZA RELLENA DE ESPÁRRAGOS TRIGUEROS CON SALSA DE
PUERROS

SORBETE DE LIMÓN

COCHINILLO ASADO A NUESTRO ESTILO CON PATATA PANADERA 

ROSCÓN DE REYES

DIA DE REYES
Sábado 06 de enero de 2024

MENU COMIDA

* Agua, vino, café y chupito o licor incluído

PRECIO POR PERSONA  38.00€ I.V.A. INCLUIDO
MENÚ INFANTIL 18.00  I.V.A. INCLUIDO

Paseo del Mirón S/N - SoriaHOTEL LEONOR MIRÓN 

INFORMACIÓN Y RESERVAS AL TEL 975 220 250 
O AL EMAIL: hleonor@hotel-leonor.com



MENU INFANTIL 

TOSTA DE JAMÓN CON TOMATE
LOMO EMBUCHADO
CHORIZO CULAR

ENSALADILLA RUSA
CROQUETAS 
CALAMARES

LOMO DE CERDO CON PATATAS 
O

PECHUGA POLLO CON PATATAS 

ROSCÓN DE REYES

* REFRESCOS Y AGUA

18.00  I.V.A. INCLUIDO


