NOCHE DE REYES

Viernes 09 de enero de 2024

MENU CENA

VICHYSSOISE CON CRUJIENTE DE QUESO ESPECIADO Y TIRABUZONES DE
ZANAHORIA
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LINGOTE DE BACALAC AL GRATEN CON MUSELINA DE AJO NEGRO Y
FONDO DE NECORAS

d>——¢

SORBETE DE LIMON

S>——¢

ENTRECOT MACERADC A LA TRUFA CON SALTEADO DE REBOZUELOS Y
PATATA PARIS
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ROSCON DE REYES

*AGUA, VINO, CAFEY CHUPITOO LICOR INCLUIDO

PRECIO POR PERSONA 38.00€ 1.V.A.INCLUIDO
MENU INFANTIL 13.00 1L.V.A. INCLUIDO

A
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@  INFORMACION Y RESERVAS AL TEL 975 220 250
wl.;\/\ O AL EMAIL: hleonor@hotel-leonor.com
N/ HOTEL LEONOR MIRON Q' Paseo del Mirdn S/N - Soria
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4  DIADEREYES 4

Sabado 06 de enero de 2024

MENU COMIDA

TIMBAL DE PATATA, BACALAC CONFITADO Y PULPO CON BROCHETA
DE LANGOSTINOS
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MERLUZA RELLENA DE ESPARRAGOS TRIGUEROS CON SALSA DE
PUERROS
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SORBETE DE LIMON

COCHINILLO ASADO A NUESTRO ESTILO CON PATATA PANADERA
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ROSCON DE REYES

*AGUA, VINO, CAFEY CHUPITOO LICOR INCLUIDO

PRECIO POR PERSONA 38.00€ 1.V.A.INCLUIDO
MENU INFANTIL 18.00 1.V.A. INCLUIDO

INFORMACION Y RESERVAS AL TEL 975 220 250
O AL EMAIL: hleonor@hotel-leonor.com

HOTEL LEONOR MIRON ‘@ Paseo del Mirén S/N - Soria



i MENU INFANTIL

TOSTA DE JAMON CON TOMATE j
® LOMO EMBUCHADO -
g CHORIZO CULAR
. ENSALADILLA RUSA

CROQUETAS o
CALAMARES T

+ LOMO DE CERDO CON PATATAS
* 0
.. PECHUGA POLLO CON PATATAS

> —€ v o3

ROSCON DE REYES

*REFRESCOSYAGUA

"‘gﬁ 18.00 L.V.A. INCLUIDO
» )




